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Primitivo

Primitivo del Salento |.G.T.

Brindisi e Provincia

profondi di medio impasto
Alberello Pugliese e Controspalliera
4.500/5.000 piante per ettaro

130 q.li di uve

raccolta manuale o meccanica, lunga macerazione accurata e
termocontrollata.

in silos di acciao inox
3 anni

colore rosso carico tendente al violaceo, profumo intenso,
vellutato e persistente.

Ottimo su primi piatti robusti, a base di carni rosse, cacciagione e
formaggi stagionati.

alcool: 14 % vol.-acidita totale:5,00-5,50 gr/l-zuccheri: 2,5-3,5 gr/I-PH: 3,60
18°-20° C
bordolese europea fascetta uvag

6/12 bottiglie



